
 Riley’s Valentine evenings 

 

 
Saturday 11th February 
Tuesday 14th February 

£29.95 per head 
  TO START 

Riley’s seafood platter (monkfish scampi & sweet chilli, mini fish and chips, tiger prawn and 
noodle salad, smoked salmon and fresh lemon) 

Two flavours of duck terrine, plum jam and brioche toast 

Breaded goats cheese crottin, tomato relish, baby leaf salad 

Antipasti plate for two 

 
TO FOLLOW 
 
Chateau Briand “mini roast”, caramelised onion Yorkshire puddings, roast potatoes and rich 
gravy (for 2 people) 

Breast of cornfed chicken wrapped in home‐smoked bacon, potato rosti and woodland 
mushrooms 

Fillet of cod with herb crust, sautéed potatoes and spinach 

Woodland mushroom and herb pancakes, parmesan and truffle oil 

 
TO FINISH 

Assiette of Riley’s chocolate desserts 

Assiette of Riley’s fruit flavoured desserts 

A selection of English and French cheeses 
 

 Coffee and home made chocolate truffles 


